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Die (oo werden aufgedchlagen wnd it CWilee, S/ ¥effor, Sualz and
dom Geelsffol Zucker dchon dchawmiy gedchlagen. CAudchlicfoend

GebE man nack and wack dad C)Nehl wnd den getrockueton CoHajoran

dazee wnd atelle die CMMeactueng fiie 15 CPlincton zam CAlufzuellon zat Sete.

e dot S/ Hannebuchenteig geguollen, 1ihnt man Mm%m wock ecnen

(Gddt die dechmelzen wnd vertedt G Seheibon vom Cludifdtiickddpect in dek
e, PHets ciner Sehipfeelle wird die létfee des Yeigs vom Snnd avwa
Vordichtiy dibet den Speck gegodden, dodadd dieder an decneme S/ atz lieger
Uleibts cnd wicht vom Deig zudanmengedchoben werd. Svbald dick die
Ctnterdecte ded S/ Hamnebuchond gutvom S/ Hannenboden (63, dchacwt man
vordichtey, ob- det &eiq eine goldbracme Patbe angenommen hat. ann
Danack lGadt man i avf cinen Geller glecten wnd stelle due ine Backofer
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' i’ be GO Crrad warm, bid der zweite Omar & Speck-S/Hanneckuchon
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